Menus de 35 €

Rigatone amb crema de ceps
0
Amanida de temporada: Enciams i brots verds,
pastanaga, maduixots, avellanes, orellanes,
taronja, olivers i vinagreta de mel

Melds de vedella al vi negre amb parmentier de
moniato i xips
(0]
Llom de bacalla amb mongeta del ganxet i
botifarra negre

Pa de pessic de pastanaga amb taronja i iogurt de
Can Bordoi
0
Tartar de fruita amb sorbet de mojito

Menu D

Snacks

Per compartir
Crema de carbassé amb espuma de formatge
Seleccié d’embotit ibéric amb coca de vidre
Bunyols de bacalla amb all i julivert
Carpaccio de bacalla amb pinyons
Croquetes de pernil iberic
Confit d'anec amb fruita rostida
0]
Filet de llobarro al forn amb verdura saltejada al
Wok
Massini amb cruixent de xocolata
0]
Carpaccio de pinya amb gelat de coco
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Menu de 45 € Hmﬁcmh
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Menu E

Snacks

Per compartir
Crema de carbassé amb espuma de formatge

Terrina de foie micuit amb compota de figa
Bunyols de bacalla amb all i julivert
Torradeta de pernil Ibéric
Croquetes de pernil ibéeric
Ravioli de carn d’olla amb cremés de foie
Turbd rostit amb patata, cebetes i suc rostit
0
Pressa de porc ibérica amb verduretes de
temporada i romesc




Menu infantil de 15 € Hmﬁcmh
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Menu infantil
1 Primer a escollir

Macarrons amb tomaquet i formatge

Croquetes de pernil amb amanida
Canelons casolans gratinats
1 Segon a escollir
Pit de pollastre arrebossat amb patates fregides
Suprema de llug a la romana amb cremads de
patata
Bistec de vedella a la planxa amb arros

Postres a escollir

Gelat de la casa
logurt natural artesa




