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Les postres // Los postres

Mousse de iogurt, granissat de gintonic i poma acida
Mousse de yogur, granizado de gin-tonic y manzana dcida

Crema de fruita de la passid, aire de coco i granissat
de menta
Crema de fruta de la pasion, aire de coco y granizado de menta

“Savarin”, “Amaretto” i gelat de vainilla
Savarin”, “Amaretto” y helado de vainilla

“Tatin” de pera amb gelat de iogurt grec
“Tatin” de pera con helado de yogur griego

“Cheesecake” de “Créme fraiche”
“Cheesecake” de “Creme fraiche”

Mini brag de gitano crocant a la salsa de tofe
Mini brazo de gitano crocanti a la salsa de tofe

“Brownie” de xocolata cruixent sobre una coulis de
gerds i una “Quenelle” de gelat de vainilla

“Brownie” de chocolate crujiente sobre una conlis de frambuesa
y una “Quenelle” de helado de vainilla

8,90 €

8,00 €

9,00 €

8,90 €

9,50 €

9,00 €

10,50 €
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Vins de postres // Vinos para postres

Airam (D.O. Emporda)
Mataré6 (D.O. Alella)
Ximénez Spinola (D.O. Jérez)

Perfum de pansa blanca (D.O. Alella)

4,50 €
6,50 €
8,50 €

4,80 €



